¢ HAUTE-MARNE, berceau de la métallurgie

Nul ne sait qui en est I'inventeur mais la cuisiniere a bois ou a coke
apparait au milieu du XIXe siécle. D'abord simple foyer fermé de di-
mension modeste, elle se distingue du réchaud potager et du four-
neau qui I'ont précédée par un conduit d'évacuation des fumées.

La cuisiniere évolue rapidement concentrant de
nouvelles fonctions dont un systeme thermos-
tatique ingénieux dd a leur agencement, au ré-
glage du tirage et au rayonnement calorifique de
la fonte.

Ainsi, dans le méme temps, la ménagere peut
cuisiner a feu vif et maintenir au chaud, rétir sa
viande au four puis cuire sa patisserie. La bouil-
loire incorporée fournit jusqu'a 15 litres d'eau
chaude tirée au robinet. La partie basse est
consacrée a |'étuve, avec ou sans tiroirs. Des ac-
cessoires sont proposés avec une barre nickelée
faisant office de porte-serviettes ou un gaufrier
pivotant s'adaptant aux trous de la table fermés
par des rondelles amovibles, sans parler d'une
gamme étendue de cocottes de toutes formes et
contenances.

Parmi les fabricants de cuisiniéres, les Fonderies
de Dommartin-le-Franc tiennent le haut du pavé
avec une variété et une qualité de production ré-
compensées par une médaille d'or a I'Exposition
internationale de fonderie de Paris en 1927.

La plus célebre et la plus copiée est la cuisi-
niere-cheminée, inventée a Ligny-en-Barrois par
le constructeur Thomas Nicolas Maillard, dont il
fabriquait les éléments depuis 1890 et rachétera
le brevet en 1910. Elle conjuguait les propriétés
de la cuisiniére classique a feu fermé et le plai-
sir d'une belle flambée. Maillard expliquait dans
son argumentaire que la cuisiniére classique ne
permettait pas de se chauffer les pieds, ajoutant
que le feu était un compagnon dans les soirées
froides et humides.
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La barre nickelée sur la facade ou sur la facade
et les cotés ne se livre que sur demande.
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Les cuisinieres de Dommartin étaient ornées
de motifs floraux d'une grande finesse qui évo-
luaient au gré des modes comme ceux dits de
style moderne qui montrent un beau décor Art
déco dont le concepteur reste inconnu.

Elles étaient livrées vernies ou émaillées dans
une jolie palette chromatique : bleu, bambou fon-
cé, bleu vert, vert mousse, gris perle ou auber-
gine, avec parfois des motifs bicolores peints par
les femmes.

Objet de tous les soins de la ménagére, parfois
sur plusieurs générations, la cuisiniere en fonte
a disparu de notre univers domestique. Elle
conserve toutefois une place privilégiée dans
nos cceurs, convoquant mille souvenirs heureux
ou gourmands. Ame du foyer, reine des plats mi-
jotés et des tartes parfumées, elle a bouleversé
nos modes de vie et nos traditions culinaires.

Alif Trebor
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