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LECTURE INDISPENSABLE

NOTICE EXPLICATIVE

DES

APPAREILS ECONOMIQUES

SYSTEME FRANQOIS -VAILLANT FILS

—te— .

Tous les Appareils économiques et d'un systéme perfectionns, figurés dans cet Album, sont construits

en fonte de 1 qualité, sans aucune maconnerie et présentent les avantages suivants : solidite, économie de

combustible, longue durée, pose facile, Chauffage & la houille ou gy bois.

et en un temps trés-court dans Pintervalle des repas.

Les fourneaux de cuisine 3 quatre marmites types A ot B sont composés de deux foyers qui peuvent
étre chauffés simultanément ou indépendamment 'un de Pautre.

Toutes les fois qu'un foyer n’est pas mis en usage, il faut avoir soin de fermer la clef du tuyau de
fumée qui lui correspond.

Suivant demande les appareils tyres A, B, C, D, E peuvent avoir Je tuyau d’échappement de fumée 3
flamme renversée, c’est-a-dire dirigé vers le sol pour rejoindre un conduit de fumée souterrain, |

petites chaudiéres ovales sert egalement au relavage des gamelles.

La pose de ces appareils est excessivement simple; des ouvriers, méme.des manceuvres de la localité
peuvent facilement en quelques heures en assembler les pieces,

Des instructions pour I'assemblage des pidces et Ia conduite du feu sont jointes & chaque expédition
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INSTRUCTION

POUR LA MANIERE DE CONDUIRE LE FEU DANS LES FOURNEAUX
DE CUISINE DU SYSTEME PERFECTIONNE

PAR
FRANCOIS-VAILLANT FIL S

T Tt e P — -

e~

Mettre sur la grille environ 500 grammes de petit bois sec (ou vieux balais), 4 kilogrammes de
charbon de terre (houille) en morceaux gros comme un ceuf, y mettre le feu; quand il est bien allumé, ajouter
encore quelques kilogrammes de houille, Aussitét que I’ébullition a lieu, il faut couvrir le feu avec des cendres
mouillées (ou les balayures de cuisine); le feu ainsi arrangé, I'ébullition continuera environ 3 heures, sans qu'’il
soit nécessaire de toucher au feu, il faudra toutefois laisser la prise d’air ouverte, ce qui produira un courant

- d’air chaud pour alimenter le foyer.

Quand on mettra les 1égumes dans la marmite, il sera bon de mettre quelques kilogrammes de houille
dans le foyer, aprés y avoir donné de V'air avec le tisonnier. L’ébullition se fera presque de suite, puls on remettra
des cendres mouillées sur la houille, Ia prise d’air restera ouverte, et on attendra ainsi que la soupe soit cuite.

‘; La soupe trempée, on relave les marmites et on les remplit pour la soupe du soir. |

A la fin de la journée, avant de remettre les marmites & leur place, on donne un coup de halais
dans la ceinture de chaleur et en dessous de ia petite marmite, pour Oter la suie et recommencer Pordinaire
du lendemain.

Le soir on garnit le foyer de combustible comme précédemment, et on remplit les marmites d'eau pour
le lentlemain, mais il faut avoir soin de fermer la porte, la clef et la prise d’air.

L’eau chaude contenue dans la marmite cvale placée derriére les deux grandes sert 3 compléter le contenu
de celles-ci pour ne pas arréter P’ébullition. Entre les repas, cette eau peut servir au relavage des gamelles,

Les mémes moyens sont employés' pour le chauffage au hois. Je dois faire observer que la- quantité

de combustible employé vari suivant sa qualité.

AVIS ESSENTIEL. Le feu doit toujours se faire sur le devant prés de la porte du foyer. Avant de
Pallumer, il est nécessaire que les marmites soient toujours remplies- d’eau, ou au moins & moitié.

NOTA. Le réchaud et sen chaudron en fonte placé sur le devant du fourneau, sert & rotir le lard
ou la graisse dont les hommes se servent pour ’ordinaire du soir. Jusqu’a présent ce roti se faisait dans les
grandes maimites en fonte, au risque de les faire casser, en y Jetant tout d’un coup de l'eau froide.

Les deux foyers qui composent le fournmeau & 4 marmites peuvent étre chauffés simultanément ou

indépendamment 'un de 'autre.
Quand un foyer n’est pas mis en usage, il faut avoir soin de fermer horizontalement la clef du tuyau

de fumée qui lui correspond.




. INSTRUCTIONS pour I'/Assemblage des piéces des fourneauy de cuisine a 4 marmites de
%\ 00,110 ou 125 litres chacune, 2 marmites & eau chaude de 00 litres chacune,chaudron a rotir et 3 étuves
I | | ——~_ Pour tenir chauds les aliments

-
s
/

4

O-ao:

e A

D UL T S S N l .08
A bt e S i S
VAR P '
? o i o)
| o °
z o 9
i :
) :
. B T T v
. S o A {2 JRC LU CO/N S St O, B < 1.05 rtesens sieane g
< N
DB A XNT COTE

REMARQUE : 7in suivant lex (ndiealions de
la presente (nstrction  des ouLreers ou meme
7 des manccuvres de la localile peuvent /(i('('/(’-
menl a sebler los pieces de col appareil s
dent le Jposage esl e'.t*c:p/s"li’('//ro/:/ ,s'('//:/nlc 2

le sol de la cudsine ou sera place (e
fowneaw doit élre de niveaw et bien uni 6

et magonnerte . plerres, brigues ou cimens

N

‘ nb.fS/ :
L

L

] 0Is

zbis

ol

DESIGNATION DES PIECES == 5 ' ==21 DESIGNATION DES PIECES
#1% Fonds des petites stuvss . | 9et9°° Pieces acheval sur le devant
B 1:2% Foyers, | ‘ — dufoyerentre la bassine & le devant
4 Bassines ou ceinturgs de chaleur:  _ e, _du fourneau .

Fond de la chambre & fzmee . 4 ( loetlo®™ Plaques ou conduits de combustible

Plaque percee par ou sechappe la . supportant les grillons .

fumée du réchauc . o l1etli®* Contre-fonds de foyers supportant

Plaque de separatior de la cham- les grillons .

bre a fumée . 12

} . Glisse ou support du cendrier du rechaud
Fond de la grande ¢iuve du,milieu. o, 2 ) Réchaud et 'son tuydu.

INSTRUCTIONS POUR LA MANIERE DE MONTER LE FOURNEAU
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i INSTRUCT’ONS pour }'ASSemb.lage_des piéces des f’ogrneaux de cuisine 4 marmites de
SO!ZANTE-QOUINLZE litres chacune, 2 marmites & eau chaude ded o litres chacune,chaudron 2 rétir et 3 étuves

- pour tenir chauds les aliments
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SIGNATION DES PIECES | ' E==—7 DESIGNATION DES PIECES . f
© Fonds des petites etuves . e flo Ioblsfg‘-,'i.‘-: 9et9°* Piéces acheval sur le devant |

Foyers . dufoyer entre 1a bassine & le devant
Bassines ou ceintures de chaleur. g _ dufourneau . |
Fond de 1a chambre a fumeée . rhE y [ loatlo® Plaques ou conduits de combustible
Plagie percée par oi s'échappe la . supportant les grillons.

fumée du réchaud. - 9 letlI®* Contre-fonds de foyers supportant
Plaque de separaticn de la cham- s | les grillons..

bre a fimee. | . 12 Glisse ou support du cendrier du réchaud
Fond de la grande étuve du milieu. (8 e g 9 Rechaud et son tuyau.

INSTRUCTIONS POUR LA MANIERE DE MONTER LE FOURNEAU
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FOURNEAU DE CUISINE DE CASERNLE i 2 marmites de 100, 110 et 125 litres
chacune, chaudidre & café ou & eau chaude de 50 litres, chaudron & rotir et 2 étuves
pour tenir chauds les aliments.

Les marmites de 100, 110 et 125 litres peuvent entrer dans les mémes ouvertures et ne difforent entr'elles que

par la hauteur des bords qui dépassent le dessus du fourneau.




FOURNEAU DE CUISINE DE CASERNE 4 2 marmites de 75 litres chacune
chaudiére & café ou & eau chande de 40 litre
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NSTRUCTIONS pour I'Assembla

SOIXANTE -QUINZE litres chacune, m

e des pieces des fourneaux de cuisine a 2 marmites de
armite a eau chaude de 40 litres chaudron a rotir et 2 étuves

pour tenir chauds les aliments

el 28
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une en magonnerie.’, | !
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Designation des ieges

Fond de la petite étuve ¢z droite

Foyer

Bassine ou ceinture de chzlsur

Fond de la chambre a furze

Plaque percée par ol secappe la fumeée du réchaud
Fond de la grande étuve <e Sauche

Co CY O o> DO —

REMARQUE

Ln swivand les (ndications de la

puresenle instruction . des ouvriers ou

/“\ {:4 / h ' L el S meme des maneurres
.'_\\.\ ’ de (a localite pevend
TIIT facilement assembler~
les /a('e'cm de cel appa -
; ; recd dont le posage es(
CETEE / 5 excefstvement simple .
\_:—/ l | . .,
o e D
e | Desienation es Digces
{o \ J '

Piece & cheval sur le devant du foyer entre la bassine &
le devant du fourneau

lo Plaque ou conduit de combustible supportant les grillons
11 Contre-fond de foyer supportant les grillons

Clisse ou support du cendrier du réchaud
Réchaud et son tuyau
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FOURNEAU DE CUISINE DE CASERNE & 2 marmites do

chaudiére & café ou & eau chaude de 25 litr

w

50 litres chacune,
es, chaudron &4 rétiy ot
tenir chauds les aliments,

une étuve pour
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[NSTRUCTIONS pour I’Assemblage des pieces des fourneaux de cuisine
a 2 marmites de 50 litres chacune .marmite a eau chaude ,chaudron a rotir et etuve
pour tenir chauds les aliments
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DESSIN DES PIECES COMPOSANT L’INTERIEUR DU FOURNEAU

REMARQUE

NOTA
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DESIGNATION DES PIE DESIGNATION DES PIECES
| Fond de I'étuve e S e 9 Prece é.oheval sur le devant du foyer entre la bassine &
2 Foyer .. . o le devant du fourmeaw ..o
% Bassine ou ceinture e chaleur........ .. . 1o Plaque ou conduit de combusiible supportant les grillons
5> Fond delachambre & fumee ............... 11 Contre-fond de foyer supportant les grillons . ... .
o Plaque qui recoit le tuyau du réchaud. . 12 Glisse ou support du cendrier du réchaud

'd Rechaud et son tuyau
)

INSTRUCTIONS POUR LA MANIERE DE MONTER LE FOURNEAU
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FOURNEAU DE TISANERIE pour INFIRMERIE REGIMENTAIRE

A marmite ¢e 40 litres, 2 marmites de 15 litres chacune  four et 2 réchauds

TYFE '

Les tampons ci-dessus représentés servent & couvrir les ouvertures réservées pour les marmites quand

celies-ci ne sont pas mises en service,

Les deux marmites de 15 litres peuvent étre placées sur le devant du fourneau dans le tampon a
deux ouvertures,

Les portes d’une fermeture trés-simple sont d'une grande solidité; les clinches et mentonnets qui né-
cessitaient de fréquentes réparations sont supprimés.

Chaque fourneau est expédié avec un foyer de rechange.
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POELES pouR CHAMBRES DE CASERNES CASEMATES ETC
Type O - Type " H
i
S
! Ui
POELE &Véfﬁ; g ” Sl i“(liSp(‘-ﬂS(‘ b](’. (1’“](“([“(‘1' PeELE gy=r SarLe
f=‘f : sile combustible & emplover sera
le charbon de terre oule bois.
Ne 1. Diamétre intérieur 0m26, distance du sol i la naissance de la huse du poéle Om78. ) s
Ne 2. ” » 0=30, % # . 0©83 .. d*-
Ne 3, . . 0=34, ” 5 " Om93. . _
Ne 4, ” 3 0™38, " 4 O S—
Ce poéle construit en fonte de 2¢ fusion de forte épaisseur, peut & volonté étre chuufié & la houille ou
au bois. Le foyer est mobile et peut aprés un long usage &tre remplacé & peu de frais,
Les parois du poéle n’étant pas en contact direct avec le foyer, sont euticrement préservées de I'action
du feu. Les portes d'un systéme perfectionné sont d’une grande solidité ct d'une fermeture tros-simple.
Les clinches et mentonnets qui nécessitaient de fréquentes réparations sont supprimés.
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FOURNEAU DE CAMP PORTATIF

TY Do FER

FOURNEAU DE CAMP PORTATIF tout en fonte @ 2 marmites 4e
100 et 125 litres chacune et marmite a café ou & eau chaude contenant s

190 - 60 -15- 80
. capacite totale des deux
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frandes marmites, avec foyer pouvant étre chauffé 4 la houille ou ay 0015
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